
V 5à7

BIÈRES

COCKTAILS
CLASSIQUES

COCKTAILS
SIGNATURES

CHIQUITA - QC
Une robe jaune paille, des arômes d’ananas et de fruits tropicaux. Pura Vida. 9 6

DOUBLE MENTON - QC
Forte et alcoolisée, une bière qui tape et qui envoie du houblon, pour une amertume intense. 11 6

LA FRAMBOISE - QC
Vous allez rougir pour ses Framboises. 9 6

LA GRANDE DAME - QC
Une blanche couleur d’écume pour le gout du grand large. 8 6

LEMON HAZE - QC
Neipa twistée avec des notes citronées, à boire frais frais frais. 9 6

ORFORD - QC
Comme si le houblon et le malt avaient décidé de danser ensemble sous les projecteurs. 8 6

PETITE PAUSE - QC
La beauté du simple et la complexité de l’atteindre. 6 6

POINTE MERRY - QC
Fruitée et délicatement amère, elle dévoile des notes de houblons aromatiques prononcées. 9 6

PRINCIPAL - QC
Une blonde fatale, légèrement houblonnée, la bière de soif et de ki�. 9 6

RIVIERE AUX CERISES - QC
Inspirée des Krieks du plat pays une fois. 14 6

SAAZ PILS - QC
Pilsner légere d'inspiration Tchéque. Na zdraví ! 8 6

APEROL SPRITZ
Apérol et Prosecco 11 9

DRY MARTINI
Gin ou Vodka, Dry Martini et olives ou citron 11 9

MIMOSA
Prosecco et jus d’ORANGE 11 9

NEGRONI
Campari, Gin et Vermouth 11 9

OLD FASHIONED
Whisky, Angostura 11 9

TI PUNCH
Rhum Havana Club, sucre brun et lime 11 9

DIRTY CHAI MARTINI
Mezcal, Chaï, Espresso et Sirop d’erable 14

DIRTY FLAMINGO
Gin, Framboise, Citron et Sirop d’érable 14

ESPRESSO MARTINI
Espresso (café), Vodka et Kalhua 14

FEEL GOOD MARGARITA
Tequila, Triple Sec, citron Gingembre et sirop d‘érable 14

LE FLAMBOYANT
Gin, Hibiscus, Citron, Sirop d’érable et Sumac 14

LE GRIFF’
Bourbon, Sirop d’érable, Citron et Piment de cayenne 14

LE SNOW BIRD
Rhum blanc, Coco, Lime, Sirop d’érable et blanc d’œuf 14


